
De snacks worden per stuk besteld, met een minimale portie van 4 stuks!

Bitterbal
Vega bitterbal 
Kaastengels 
Mini loempia 
Vlammetjes 
Gemengd bittergarnituur, 18 stuks.
Mini frikandel, bitterbal, mini kaassouflé, mini loempia, kipnugget.
 
Gamba’s in knoflookolie
Malse gamba’s in warme knoflookolie, subtiel pittig door rode chili en verfijnd met verse kruiden
Borrelplank
Twee soorten boerenkaas, ossenworst, fuet, zilveruien en een schaaltje chips met mosterdmayo
Broodplankje
Vers afgebakken brood met huisgemaakte knoflookboter, kruidenboter en truffelmayonaise.
Olijven 
Gemengde nootjes

KINDERKAART

Kindertosti 
Keuze tussen kaas of ham en kaas met tomatenketchup.
Kleintje soep 
Keuze uit twee soorten huisgemaakte verse soep met een broodje en huisgemaakte knoflookboter.
Broodje mini hamburger (kaas en spek extra mogelijk) 
100% runderburger op een broodje zonder poespas maar wel met tomatenketchup en frietjes met
mayonaise. 
Mini sate
Kleine spies met kippendijfilet, satesaus en frietjes met mayonaise.
Pasta
Spaghetti met tomatensaus of bolognesesaus en geraspte kaas. 
Kip patat en appelmoes 
3 kipnuggets met een minifrietje en appelmoes. 
Friet & Snacks
Mini friet met snack, kroket, frikandel of kaassoufflé en appelmoes.

BORRELKAART

Huis van Eemnes biedt dagbesteding in de bediening en de keuken van onze brasserie.
Plezier in het werk staat hierbij voorop. 

MENUKAARTBRASSERIE
HUIS VAN EEMNES

Vega Vegan Dieetwensen of allergieën? Laat het ons weten!
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HOOFDGERECHTEN
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Eemnesserburger (180 gram)
100% runderburger met tomatenrelish, huisgemaakte pickles, sla en verse friet.
Extra kaas of spek + € 1,50.
Vega(n)burger
Burger op basis van biet met gegrilde courgette, kruidige vegan mayonaise, gefrituurde uienringen en
verse friet.
Sate 
Spies van kippendij met satésaus, huisgemaakte atjar, kroepoek en verse friet.
Biefstuk (160 gram)
Mooie malse kogelbiefstuk met huisgemaakte knoflookboter en een groetengarnituur. 
Vangst van de dag 
Dagverse vis, rechtstreeks uit de haven, bereid volgens de inspiratie van de chef.
Tortellini
Gevuld met aubergine en parmezaanse kaas, geserveerd met een romige tomatensaus en garnituur.
Gerecht van het moment
Heerlijke, wisselende gerechten om van te genieten.

Voor erbij!
Verse friet van Friethoes met mayonaise 
Gemengde groene salade met een frisse dressing, gekookt ei en huisgemaakte croutons.

VOORGERECHTEN

Broodplankje
Vers afgebakken brood met huisgemaakte knoflookboter, kruidenboter en truffelmayonaise.
Kleintje soep
Keuze uit twee soorten huisgemaakte verse soep met een broodje en huisgemaakte knoflookboter.
Runder carpaccio
Dungesneden runderlende, met truffelmayonaise, rucola, notencrumble en oude kaas flakes.
Rodebieten carpaccio
Dungesneden gerookte biet, met een romige en frisse kruidenspread en notencrumble.
Steak tartaar
Puur rundvlees, fijngesneden en perfect gekruid, met klassieke garnituren, gepocheerd ei en toast.
Gamba’s in knoflookolie
Malse gamba’s in warme knoflookolie, subtiel pittig door rode chili en verfijnd met verse kruiden.

DESSERT

Speciale koffie
Irish whiskey, Amaretto, Licor 43, Cointreau, Baileys, Eemnesser koffielikeur.
Koffie compleet
Koffie naar keuze met een bonbon en huisgemaakte lekkernij.
Stroopwafel coupe
Drie bollen ijs, kaneel, stroopwafel en vanille met een karamelsaus en mini stroopwafel.
Extra slagroom + € 0,65.
Lavacake
Huisgemaakte warme chocolade cake met een bol sorbet cassisijs 
Extra slagroom + € 0,65.
Puur & Fris
Romige griesmeelpudding, harmonieus in balans met frisse sinaasappel, een lichte afsluiting van je
diner.

Vega Vegan Dieetwensen of allergieën? Laat het ons weten!

LUNCH

Tartaar 
Heerlijk op smaak gebracht, geserveerd op een knapperig broodje, een klassieker met een twist.
Warm vlees 
Malse fricandeau met satésaus, krokante pinda’s en goudbruine gebakken uitjes.
Bietenwrap 
Een bietenwrap gevuld met frisse salade, dungesneden gerookte biet, frisse kruidenspread en
notencrumble.
Zalig zalm 
Langzaam gegaarde gemarineerde zalm met mierikswortel mayonaise, zoetzuur van rode ui en
gefrituurde kappertjes. 
Warme brie 
Lekker warm uit de oven met honing, walnoten en rucola.
Extra met spek + € 1,50.
Boerenomelet 
3 eieren met gebakken champignons, paprika, ui, kaas en peterselie. 
Extra spek of ham + € 1,50.
12 uurtje 
Broodje kroket, broodje uitsmijter en een glaasje soep.
2 kroketten met vers afgebakken wit of bruin brood
Keuze uit vlees, vega(n) of garnaal kroket (+ € 1,50).
Kanjerbroodje van het moment 
Onze kanjers hebben een rijkelijke fantasie en smakelijke ideeën, samen met onze kok creëren ze
heerlijke variaties, laat je verrassen. 

SOEP & TOSTI'S

Soep altijd huisgemaakt en vegatarisch
Tomatensoep 
Soep van de dag
Boerentosti 
Met boeren belegen kaas met of zonder boerenham. 
Uientosti 
Zacht gestoofde uien in rode wijn, met Gruyère en boerenkaas met een zachte kaasmayonaise.

SALADES

Romige Klassieker
Knapperige romeinse sla met huisgemaakte croutons, oude kaas flakes, gekookt ei, kaasmayonaise,
gebakken spek en krokante kip.

Deze salade kunnen we vegetarisch aanbieden, hierbij wordt de spek en kip vervangen door gegrilde
courgette en halloumi.

Carpaccio salade 
Gemixte salade met een rucolapesto, oude kaas flakes en een notencrumble. 
Krokante brie
Gemixte salade met een balsamicodressing, gefrituurde brie en een sjalotten- en uiencompôte met rode
port.

Onze ingrediënten kopen we zoveel mogelijk in bij ambachtelijke en lokale leveranciers.
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